Driegangen Paasmenu
Three course Easter menu

€ 45 p.p.

Paas amuse * Easter appetiser

Voorgerecht ¢ Starter

Coquilles met groene asperge, doperwtencreme, pancetta en
beurre blanc

Scallops with green asparagus, cream of peas, pancetta and
beurre blanc

of/or

Aspergesoep met tartaar van witte asperge en aardappel-
kaantjes (vegetarisch)

Asparagus soup with white asparagus tartar and potato crack-
lings (vegetarian)

Extra: Rustiek brood met gezouten boter | Rustic bread with
salted butter + € 5.50 (2 pers.)

Hoofdgerecht * Main course

Rib-eye geserveerd met knolselderijcreme, romanesco en een
jus van balsamico en sjalot

Rib-eye served with celeriac puree, romanesco and a balsa-
mic and shallot gravy

of/or

Witte asperges klassieke stijl met kriel en Hollandaisesaus
(vegetarisch)

White asparagus classic style with potatoes and Hollandaise
sauce (vegetarian)

Nagerecht © Dessert

Kokosmeringue met witte chocolademousse, mangocurd en
yoghurtijs

Coconut meringue with white chocolate mousse, mango curd
and yoghurt ice cream

of/or

Koffie of thee met zoete lekkernijen

Coffee or tea with sweets



